
B A K E  M Y  D A Y  W O R K S H O P S
C I A S T K O W E  W A R S Z T A T Y !

P E R S O N A L I Z O W A N E  C I A S T K A  N A  Z A M Ó W I E N I E !



W dobie, gdzie niemal każdy produkt jest dostępny od ręki 

i wykonywany taśmowo, szczególnie cenne są te przedmioty, które 

wykonywane ręcznie, mają w sobie duszę i dobrą energię.

W poszukiwaniu takiej autentyczności, zamieniłam kancelarię 

prawną na pracownię dekoracyjnych ciastek i od czterech lat 

zawodowo piekę słodkości. Wyjątkowe pierniki, które 

— udekorowane zgodnie z życzeniami klientów — wyglądają 

jak małe dzieła sztuki i opowiadają pewną historię.

W tym pieczeniu widzę miejsce na wspólne działania. Tak samo, 

jak integruje dobre wino czy wyzwania sportowe, integrują 

wspólne dekorowanie i odpowiednia dawka cukru. Chciałabym 

wprowadzić Państwa w mój wyjątkowy świat ciastek 

i zaprosić na — Bake My Day Workshops!

Smacznego,

Agata Duniak-Majcher



W O R K S H O P

Pieczenie i dekorowanie  

Z gotowych składników przygotowujemy 

ciasto na pierniki po czym wykrajamy 

i wypiekamy wybrane kształty. Spotykamy 

się w profesjonalnym studiu kulinarnym, 

w dogodnej lokalizacji na dzień pieczenia. 

Szykujemy lukier, barwimy go, poznajemy 

tajniki pracy z rękawem cukierniczym 

i dekorujemy upieczone pierniki.

W O R K S H O P

Lukrowanie  

Pracujemy na gotowych produktach, 

dekorując. Spotykamy się w biurze 

klienta lub wirtualnie. Dostarczamy 

gotowe pierniki i pakowane w rękawy 

lukry, dając uczestnikom przestrzeń 

do zabawy, jednocześnie ucząc pro-

fesjonalnych metod lukrowania 

i skupienia na detalu. 

4-5 godzin 2-3 godziny

Rezerwacja przestrzeni
Dostarczenie wyprawek w wybrane 
lokalizacje w Warszawie (offline)

Przygotowanie składników i giftboxów 
“wyprawek” tematycznych dla uczestników 
zawierające m.in udekorowane pierniczki 
(możliwa personalizacja firmowa)

Przygotowanie składników i giftboxów 
“wyprawek” tematycznych dla uczestników 
zawierające m.in udekorowane pierniczki 
(możliwa personalizacja firmowa)

*możemy personalizować zarówno kształt pierników, jak i kolory lukru 
- przykładowo pierniki w kształcie logo firmy, kolory firmowe itp.
*tematem warsztatów może być dekoracja klasycznych pierników 
świątecznych, pierników będących ozdobami na choinkę lub domków 
z piernika (konstrukcja 3d)



Bake My Day Workshops

B A K E  M Y  D A Y  W O R K S H O P S  O D B Y W A J Ą  S I Ę  S T A C J O N A R N I E  L U B  O N L I N E

WARSZTATY 
DLA DZIECI

BONUS DLA KLIENTÓW
LUB PRACOWNIKÓW

SPOTKANIA 
B2B

TEAM 
BUILDING 

SZKOLENIA 
INDYWIDUALNE

Integracja, dobra zabawa, nowe umiejętności. Wspólne gotowanie wzmacnia 

więzi, podobnie jak wspólne pieczenie. Pozwala na rozwój kompetencji mięk-

kich — uczy współpracy, komunikatywności, dobrej organizacji. Dekorowanie 

lukrem daje przestrzeń kreatywności.

Bake My Day Workshops to same pozytywne doświadczenia i nowe umie-

jętności, które mogą przydać się na co dzień. Wszystko skrojone na miarę 

i dopracowane w najdrobniejszym szczególe do potrzeb klienta. Profesjonal-

nie, z humorem, na słodko. 



Jak przebiega 
wirtualny workshop?

Dostarczenie paczki z produktami pod drzwi uczestników

Dołączenie do wirtualnego wydarzenia za pomocą 
przesłanego wcześniej linku

Przywitanie i wprowadzenie do warsztatów

Know-how - jak pracować z lukrem 

Dekorowanie ciastek

Rozstrzygnięcie konkursu na 
najlepsze ciastko!



Smaczne i precyzyjnie wykonane  

– personalizowane ciastka. 

Idealne jako upominek 

dla klientów lub pracowników.  

Personalizowane Ciastka



20 lat pasji 
do pieczenia 

4 lata doświadczenia 
w prowadzeniu firmy 

7 ton mąki

2 tony cukru 

50 000 upieczonych ciastek

15 000 obsłużonych klientów

18 warsztatów 
indywidualnych

Warsztaty kulinarne dla :

Agata Duniak-Majcher

Była prawniczka, która stworzyła koncept Bake My Day – autorską 

pracownię dekorowanych ręcznie ciastek – personalizowanych od 

momentu projektu i druku foremki w 3D, do precyzyjnego malowania 

lukrem napisów, logotypów, wzorów. 

Aa warszawskim mokotowie utworzyła klimatyczne miejsce 

spotkań. Prowadziła program “Na słodko i na słono” w TVN Style. 

Gościła w Pytaniu na Śniadanie. O swojej pracy opowiadała 

w podcaście Jarosława Kuźniara. Nie boi się wyzwań. Wie, 

że warto ryzykować, aby osiągnąć sukces.

Butikowa agencja kreatywna Kuźniar Media odpowiada 

za PR i marketing Bake My Day. 



Agata Duniak-Majcher
email: agata@bakemyday.pl

telefon: 519177424

www.bakemyday.pl

Kuźniar Media
email: office@kuzniarmedia.com

adres: Kuźniar Media, CIC Warsaw / Varso Place
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